Ein herzliches Willkommen

im Ursprung

Ein bewusster...

Wir sind davon Uberzeugt, dass ein regionales Netzwerk und die
Achtung vor den Gesetzen der Natur beim Anbau von
Lebensmitteln unerlasslich ist - nur so entsteht Qualitat

und Wertschépfung.

...Umgang mit unserer Umwelt...

Ganz besonders naturlich, wenn es um tierische Erzeugnisse geht.

Unser Respekt von derm Lebewesen gebietet eine ganzheitliche

Verarbeitung und ein enger Kontakt zum Produzenten, um eine
100 % Nachvollziehbarkeit hinzubekommen.

...ist fir uns héchster Genuss.
Wenn aber diese Dinge mit der Leidenschaft fur Kochhand-
werk, Gastgeber sein und Wein zusammen kommen - dann

ist das fur uns die Formel fur einen genussvollen Abend.

Schwabische Naturkiiche & Tiroler Herzlichkeit.

6 Gange
148 €



Aperitif

coutier
champagner brut tradition grand cru
0,11 16,00 €

pinot brut ,brut nature”
weingut idler, weinstadt-strimpfelbach
0,11 10,00 €

Brindlmayer Rosé Sekt
Weingut BrindImayer
0,11 12,00 €

Wehmut
Wermut & Cuvée 11
jorg geiger, schlat
0,11 11,00 €

alkoholfrei

cuvée 23

joérg geiger
0,11 7,00€



Meni

Saibling & Oesterreis
Tatar vom Maibock

Zucchini ,Tzatziki"

Holzofenbrot und Bio Butter

Lachsforelle
mit Mairtben, Brunnenkresse und Blaubeeren

Langenauer Bio Spargel

mit Heu, Chili und Minze

Alte Milchkuh vom Biohof Dauner
mit Aubergine und Spitzkraut

Stor vom Ammersee
mit Paprika und Thymian

Ostalb Lamm vom Schafhof Smietana

mit Zwiebelgewachsen und Spinat

Die ersten Erdbeeren

mit Verjus, Buchweizen und Alpin Sake

Rahm
Heidenheimer Knépfle

Birne und Madesuf3



Weine

2020
Sommeracher Katzenkopf Silvaner
Weingut Johannes Zang, Sommerach

2016
Grlner Veltliner Single Vinyard
Sohm & Kracher, Niederosterreich

2018
Morillon Moarfeitl
Weingut Neumeister, Sidsteiermark

2021
La Rosé di Manincor
Weinkellerei Manincor, Studtirol

2018
Beryll

Weingut Albrecht Schwegler, Wirttemberg

Alb.Style Gin
Erdbeere, Don’t Call Me Gin, Cuvée 23
Manufaktur Jérg Geiger, Wirttemberg

Weinbegleitung in 6 Glasern
82,00 €



