Geffocts guott.

Wochenempfehlungen aus der Léwenktiche

Aperitif-Empfehlung

~ODE-Sprizz"” — unsere Antwort auf Aperol

Weinaperitif aus deutschem Riesling

mit Orange, HibiskusblUte, Pomeranze und Enzian

aufgefullt mit Rhabarber 0,21

Weinempfehlung:
2024 Griner Veltliner
Weingut Topf, Niederosterreich 0,1l

Klassiker
Geschmorte Schweinebackle mit LinsensoBe und Spatzle

Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln
Schweinshaxe mit BiersoBe, Krautsalat und Kartoffelknodel

Zanger Schnitzhafa - Rind- und Schweinefiletgeschnetzeltes in PilzrahmsoBle
mit Spatzle und Bubenspitzle

Ostalblamm
Lammleber , Berliner Art” mit Apfel, Zwiebel und Bratkartoffeln

2erlei Lamm - geschmorter Bauch und Filet mit Speckbohnen
und gefulltem Hefeknopfle

Vegetarische Empfehlung
Frischkdasemaultasche auf sautiertem Spitzkraut
mit brauner Butter und Bergkase

Unsere Fischempfehlung:
Matjesfilet Hausfrauen Art mit Bratkartoffeln

Pochierter Saibling mit WeiBweinschaum, Linsenragout und Petersilienwurzel

Aus unserer Patisserie:
Schwabischer Eisgugelhupf mit Beerencocktail und Johannisbeersorbet

10,50€

7,50€

16,50€
28,50€

18,50€

19,50€

17,50€

32,50€

16,50€

17,50€

27,50€

12,50€



Empfehlung des Monats aus unserer Feinkost

Schwabische — Schnelle Kiiche

Unsere Gerichte fiir Daheim.
Natlrlich auch fleischlos.
Erhaltlich an der Rezeption und in unserer Feinschmeckerei

Geoffnet Dienstags von 15:00 — 19:30 Uhr
Freitags von 10:00 — 16:00 Uhr
WeikersbergstraRe 3 / Zang

Ganz Neu! Jetzt auch mit kleinen leckeren Gerichten und
Getrénken sowie Friihstlicks-Etagere am Freitag

Unsere kommenden Events

Sonntag 28.06.2026 und Sonntag 19.07.2026

Die groRe Kochschule mit Andreas Widmann

,Fine Dining am offenen Feuer”- der Outdoor Kurs

Donnerstag 14.05.2026 18.30 Uhr in unserer Kochwerkstatt

Koch-Workshop ,Vegetarische Highlights“

Muttertagsmenii am 10. Mai in unserer Kerbenhofhiitte

Verbringen Sie einen gemitlichen Mittag mit lhren Liebsten bei unserem
genussvollen Men

Im Preis inbegriffen ist ein 3-Gang-Menii (Hauptgang zur Wahl), ein Glas Sekt zur Begriifdung,
Wasser und Espresso / Beginn 12.00 Uhr / 54,00€ pro Person

Alle unsere Events finden Sie online in unserem Shop.



