Wir freuen uns, Sie bei uns im Gasthaus Widmann’s Lowen begriBen zu darfen.

Ein Gasthaus mit Tradition und Verbundenheit zu unserer Region.

Bereits seit 9 Generationen ist unser Grund bewirtschaftet und der Lowen steht seit
jeher fur schwabische Gastlichkeit und regionales Kichenhandwerk.

Auf unserer Speisekarte finden Sie regionalen Genuss und naturlich unsere Klassiker,
sowie wechselnde Tagesempfehlungen.

Ein besonderes Highlight sind unsere Uber Holzkohle gegrillten Steaks, die wir selbst
in unseren Dry Ager Reifeschranken reifen.

Naturlich darf ein gutes Glas zum Essen nicht fehlen. In der Speisekarte finden Sie
unsere Aperitif Empfehlungen und offenen Weine.

FUr unsere Flaschenweine haben wir eine separate Weinkarte.

Auch fur Daheim haben wir kulinarische Genusse,

diese finden Sie in unserer Feinkostabteilung.

Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit.
o oy AL stark (comn
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Vereinigung

Gastronom eV.

l] JEUNES RESTAURATEURS



Widmann’s Hausmarke Sekt
Riesling Sekt — Fellbacher Weingartner, Wirttemberg 0,11 6,00

Pinot Brut ,brut nature”
Winzersekt — Weingut Idler, Wirttemberg 0,11 9,50

Prisecco ,,Bio Cuveé Alb.leben”

Apfel, Emmer, Krauter - Manufaktur Joérg Geiger, Schlat 0,11 6,00

Albwiesen Schorle
Apfel-Quitten-Secco mit Holunderblutensirup und Minze 0,25 | 7,50

Wef L e gepeyin ,,MW” ernrot—

Wermut Tonic
»Genussfreunde” Wermut, Tonic, Bio Orange 0,21 8,80



Vorneneg saler Tuisetsonduress

Beet Tatar
Tatar von geschmorter Roter Bete mit Ziegenfrischkase von Veras Milchmanufaktur
gerdsteten Walnissen und Wildkrautern 19,50 €

Ackersalat & Kiirbis
Feldsalat in Kirbiskernol Dressing mit Allerlei vom Karbis,
Speck und Kracherle 17,50 €

Aus unserer Hausmetzgerei — Kleines Vorspeisenbrettle fir 2
Hausgemachte Schinkenspezialitaten, Rindertatar Reh Salami, Kase vom Biohof
Dauner, dazu Mixed Pickles, Bier Senf, Chutney und Brot fur 2 22,50 €

Alb.style Sashimi vom Kocherursprung
Auswahl an roh mariniertem Fisch mit unserer hauseigenen Alblinsen Sol3e
»Sojasaucenstyle”, dazu frischer Meerrettich, Miso und eigelegter Kurbis 21,50 €

Schwabisches Versucherle

Geschmelzte Maultasche auf Kartoffelsalat, Lemberger Kutteln und gebratene
Blutwurst auf Rahmkraut — in 3 kleinen Schalchen serviert 17,50 €

Segpeen

Maultaschensuppe
Hausgemachte Maultaschen in der Tafelspitzbrihe mit Zwiebelschmelze 9,50 €

Schwabische Festtagssuppe
Maultasche, GrieBkl6Be und Fladle in der Tafelspitzbrihe 9,90 €

Schaumsiipple vom heimischen Kiirbis (Biohof Dauner) mit Kernél 10,50 €

Wildkraftbriihe
mit Preiselbeer Ravioli und WurzelgemUse 13,50 €



3 Guade
Spinat & Rote Bete Knodel und gebackene Kartoffelmaultasche auf Rahmkraut
mit brauner Butter 19,50 €

Kirbis Gnocchi
mit Ziegenfrischkase und Wildkrautern 19,50 €

Geschmorte Bunte Beeten mit Feldsalat Pesto
Gerostete WalnUsse und Alblinsen — GemUse vegan 18,00 €

Gratiniertes Lachsforellenfilet
Lachsforellenfilet unter der GewuUrzkruste, dazu allerlei vom Kurbis 28,00 €

Réllchen von Saibling und Zander
in Meerrettich Schaum, dazu bunte Beeten und Kartoffelpuree 28,50 €

Cesoriere Epnidpungsieisel Jir Jnformodtionen zu wnzepen



,haturlich schwabisch”

Uberraschungsmenii

3 Gange 56,00 €
4 Gange 72,00 €

Vegetarisches Meni

3 Gange 47,00 €
4 Gange 59,00 €

Kleine Weinreise
3 Glaser 4 0,11 34,00 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir das Gasthaus MenU
nur tischweise servieren kénnen, Danke.

Klassische und moderne Rezepte aus meiner Heimat
Das Kochbuch von Andreas Widmann

Gewinner , Deutscher Kochbuchpreis 2022

Erhaltlich am Empfang
Gerne auch mit persénlicher Signatur



Widmann’s Zwiebelrostbraten
vom Roastbeef in LembergersoBe, mit Bratkartoffeln,
geschmelztem Maultaschle, dazu Salate vom Buffet

Schwabisches Festtagsessen
Medaillons vom Rind und Schwein in wurziger Pfeffersauce
mit cremigen Waldpilzen, Maultaschle, Spatzle und Bubenspitzle

Paniertes Schnitzel
vom heimischen Freilandschwein mit Pommes Frites
und Salaten vom Buffet

Schmorstiick vom Demeter Rind (Biohof Dauner)
in kraftiger RotweinsoB3e, dazu Schalottenconfit, SelleriepUree
und Serviettenknddel

Saure Lemberger Kutteln
mit Bratkartoffeln

Lowenwirts Halbe Ente
mit viel SoB3, dazu Blaukraut und zweierlei Knodel

Geschmelzte Maultaschen
auf Kartoffelsalat mit BratensoBe und Zwiebel-Schmelze

Gebackene Blutwurst vom Freilandschwein
mit Rahmkraut, Biersenf und Kartoffelptree

33,00 €

28,50 €

19,50 €

27,50 €

13,50 €

31,50 €

15,00 €

16,00 €



100 % regionales Fleisch, Uber Holzkohle gegrillt
auf dem original ,,Big Green Egg”
-wenn nicht anders gewinscht braten wir Ihr Steak medium

Vom Staufenfleisch und der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft

Rumpsteak ca. 250 g 43,00 €
Rib Eye Steak ca. 360 g 46,00 €
Filetsteak ca.220g 49,00 €
BBQ Rindernacken ca. 220g 29,00 €

Unsere Special Cuts aus dem Dry Ager
finden Sie in der Tages - Empfehlung

Zu allen Steaks servieren wir, Krauterbutter,
Alb.style Fritten und Speckbohnen Biindel
Dazu konnen Sie wahlen:
Selleriepiree 6,50 €

Winterliches Ofengemuse und Bunte Bete 7,50 €
Salate vom Buffet 7,50 €



Setwnontert - Wetten

Die Platte kommt mit SoBen und Beilagen in die Mitte
und jeder bekommt seinen Tellern dazu.

Geteilte Freude ist die bessere Lebensfreude.

~Best of schwébisch”
Kleine Rostbratle, Schweinemedaillons, Maultaschle, FleischkUchle, Spatzle,
Bubenspitzle und gemischtes Gemuse - dazu RahmsoBe, Pfeffersof3e
und cremige Waldpilze
pro Person 26,50 €

«Wirtshaus Gaudi”
Entenbraten, glasierte Kalbshaxe und Rinderschmorbraten,
mit Blaukraut, Selleriepiree, Spatzle und zweierlei Knddel

pro Person 27,00 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass unsere Platte
immer nur tischweise serviert wird
und nicht veranderbar ist.

Kinder unter 12 Jahren essen bei der Platte zum halben Preis.



Vesper Brettle

Hausmacher Schinkenwurst,Rehsalami Speck,

Kase von der Dorfkaserei Geifertshofen, Fleischkichle, angemachter Romadur -
reichlich garniert - dazu Brot & Butter 16,00 €

Schweizer Wurstsalat
von frischer Schinkenwurst und Bergkdse, dazu Brot und Butter 10,50 €

Ausgewadhlte Kase von unseren Affineuren
eine Auswahl an heimischen und internationalen Kasen mit Feigensenf,
Trauben und Brot 16,50 €

«Saures Vesper”
Schinkenwurst von Opa Herrmann und Backsteinkdse sauer angemacht
mit reichlich Zwiebel, dazu Butter und Brot 8,50 €

.~Schinken Kéase Toast”
Honigschinken und dreierlei Kase im Toast, dazu Miso Mayo und Rosmarinketchup
7,00 €



Weil3

2022 Fellbacher Goldberg
Riesling, feinherb - Fellbacher Weingartner, Wirttemberg 0,25 | 8,00 €

2022 Gutswein
Riesling trocken — Collegium Wirtemberg, Wirttemberg 0,251 7,50 €

2022 Grauburgunder ,Hand in Hand", trocken
Weingut Mayer-Nakel & Klumpp, Baden 0,25 | 8,50 €

2020 10 Colombard, Petit Mangseng
Weingut Plaimont, Studfrankreich 0,251 9,00 €

Rosé

2022 Gutswein Rosé

Weingut Idler, Wurttemberg 0,25 | 8,50 €
2022, Cabernet Sauvignon, Rosé

Weingut Klein, Pfalz 0,251 8,50 €
Rot

2018 Trollinger mit Lemberger, feinherb
Fellbacher Weingartner, Wurttemberg 0,251 8,00 €

2020 Lemberger
Fellbacher Weingartner, Wurttemberg 0,251 8,00 €

2020 Heilbronner Stiftsberg, Trollinger
Weingut Volz, Wurttemberg 0,25 | 8,00 €

2022 Rot von den Parzellen
Weingut Albrecht Schwegler, Wirttemberg 0,25l 9,50 €

2022 Primitivo
Collezione Il Mio IGT, Apulien - Italien 0,25 | 9,00 £



Spezi

Spezi

Afri Cola

Afri Cola
Bluna Orange
Bluna Orange
Bluna Zitrone
Bluna Zitrone

Sodenthaler Gourmet 0,25 |

0,31
0,41
0,31
0,41
0,31
0,41
0,31
0,41

Sodenthaler Gourmet 0,5 |

Sodenthaler Gourmet 0,75 |

Teinacher still
Tafelwasser

Junginger Safte

Apfelsaftschorle
Apfelsaftschorle

Johannisbeersaftschorle0,4 |

weitere Saftschorle
weitere Saftschorle

0,51
0,31

0,31
0,41

0,31
0,41

Most Schorle wei3/rot 0,3 |
Most Schorle weif3/rot 0,5 |

Alb.style Cider

0,331

3,20 €
4,00 €
3,20 €
4,00 €
3,20 €
4,00 €
3,20 €
4,00 €

3,90 €
4,90 €
6,90 €
5,70 €
3,00 €

3,20 €
4,00 €
4,00 €
3,20 €
4,00 €
3,80 €
4,80 €
4,90 €

Alkoholfreies Bier
von der Rothaus Brauerei

Hefeweizen 0,51 4,20 €
Pils 0,31 3,90 ¢

Bier von der Privat Brauerei
Schlumberger, Nattheim

Hefeweizen vom Fass 0,51 4,40 €

Export vom Fass 0,31 4,20¢
Export vom Fass 0,51 4,70 €
Kristallweizen 0,51 4,40¢
Dunkles Hefeweizen 0,51 4,40 €
Pils vom Fass 0,31 4,20¢
Radler 0,51 4,70 €
Russ 0,51 4,40






