Ein herzliches Willkommen

im Ursprung

Ein bewusster...

Wir sind davon Uberzeugt, dass ein regionales Netzwerk und die
Achtung vor den Gesetzen der Natur beim Anbau von
Lebensmitteln unerlasslich ist - nur so entsteht Qualitat

und Wertschépfung.

i

...Umgang mit unserer Umwelt...

Ganz besonders naturlich, wenn es um tierische Erzeugnisse geht.

Unser Respekt von derm Lebewesen gebietet eine ganzheitliche

Verarbeitung und ein enger Kontakt zum Produzenten, um eine
100 % Nachvollziehbarkeit hinzubekommen.

...ist fur uns héchster Genuss.
Wenn aber diese Dinge mit der Leidenschaft fur Kochhand-
werk, Gastgeber sein und Wein zusammen kommen - dann

ist das fur uns die Formel far einen genussvollen Abend.

Schwabische Naturkiiche & Tiroler Herzlichkeit.

6 Gange
165 €



Aperitif

coutier
champagner brut tradition grand cru
0,11 16,00 €

pinot brut ,brut nature”
weingut idler, weinstadt-strimpfelbach
0,11 11,00 €

Brindlmayer Rosé Sekt
Weingut BrindImayer
0,11 12,00 €

Widmann’s Genussfeunde ,Wermut”
Wermut & Cuvée 23 Joérg Geiger
0,11 11,00 €

alkoholfrei

cuvée 23

joérg geiger
0,11 7,00€



Menu

Zander & Farse
Gefllgelleber & fermentierter Knoblauch
Gelbe Bete & Malz

Gemuse & Fladle

Holzofenbrot und Bio Butter

Tiroler Alpengarnele
mit fermentierter Karotte, Molke und Brunnenkresse

Erinnerungen an den Sommer
Tomate und Sontheimer Wassermelone

Gegrillter Stor
mit Spargel und Verjus

Alte Milchkuh vom Biohof Dauner
mit Rosenkohl und Radicchio

Ostalb Lamm vom Schafhof Smietana
mit bayrischer SuBkartoffel und Liebstoéckel

Frankische Haselnuss
mit Apfel und Aronia

Alblinsen
Sellerie
Streuobst



Weine

2015
Riesling Oesterich
Weingut Wegeler, Rheingau

2020
GroBes Kanguru
Tjukurpa
W.E.Frank, Rheinhessen

2020
Sancerre Cuvée Prestige
Daniel Crochet, Loire

2021
Rosie
Weingut Olive Zeter, Pfalz

2018
Choral
Weingut Doreas, Wirttemberg

Birnengold
Manufaktur Jorg Geiger, Wirttemberg

Weinbegleitung in 6 Glasern
86,00 €



