Wir freuen uns, Sie bei uns im Gasthaus Widmann’s Lowen begriBen zu darfen.

Ein Gasthaus mit Tradition und Verbundenheit zu unserer Region.

Bereits seit 9 Generationen ist unser Grund bewirtschaftet und der Lowen steht seit
jeher fur schwabische Gastlichkeit und regionales Kichenhandwerk.

Auf unserer Speisekarte finden Sie regionalen Genuss und naturlich unsere Klassiker,
sowie eine wechselnde Wochenkarte.

Ein besonderes Highlight sind unsere , Lieblinge”- Lowen Klassiker, die wir nicht
dauerhaft auf der Karte haben- und nun sind sie zuriick.
Und zwar immer zu bestimmten Abenden in der Woche — exkulsiv und echt.

Naturlich darf ein gutes Glas zum Essen nicht fehlen. In der Speisekarte finden Sie
unsere Aperitif Empfehlungen und offenen Weine.

Fur unsere Flaschenweine haben wir eine separate Weinkarte.

Auch fur Daheim haben wir kulinarische Genusse,

diese finden Sie in unserer Feinkostabteilung.

Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit.
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mit unseren Genussfreunden

Widmann’s Wermut Tonic
Genussfreunde Wermut, Tonic, Orange

Albwiesen Schorle
Streuobst Cider mit Sekt, Holunderblitensirup, Apfel und Melisse

Alb.style Cider von Jorg Geiger
und was Prickelndes

Widmann’s Riesling Sekt
Fellbacher Weingartner, Wirttemberg

Schiller Rosé Sekt
Weingut Doreas, Wirttemberg

Alkoholfrei

ERFRISCHERLING Kombucha
Himbeere - Rhabarber & Heidelbeere - Lavendel - auf Eis serviert

0,251 9,90

0,251 8,90

0,331 4,90

011 7,00

0,11 8,00

0,3314,90

ZUM APERITIF AUF DEN TISCH

Erinnerungen an unsere Wurzeln.

Mit viel Leidenschaft und unserem Wunsch, Handwerk zu bewahren, haben wir uns

auf unsere Wurzeln als Dorfmetzgerei besonnen und stellen wieder selbst

ausgesuchte Spezialitaten her. Dinn aufgeschnitten der perfekte Start im Alb.leben.

HAUSGEMACHTE SCHINKENSPEZIALITATEN & SALAMI
MIT ROTE BETE HUMUS, AUFGESCHLAGENER MISO BUTTER

UND ROSTBROT

Brett fur 2
Brett fur 4

17,50 €
29,50 €



DIE EMPFEHLUNG VON

MenU des Monats

SAIBLING , MIT MUSIK"
mit Gurke und Chili

GEBACKENES LANDEI
mit Réstzwiebel und Spitzkraut

ALB GOCKEL <ROULADE>
mit Bohne und Polenta

KARAMELL TARTE
eingemachte Beeren & Haselnuss

3 Gange 56,00 €
4 Gange 72,00 €

Vegetarisches Meni

ALLERELEI VON DER KAROTTE
geschmort, spicy und geeist

GEBACKENES LANDEI
mit Réstzwiebel und Spitzkraut

SCHLUTZKRAPFEN
Alblinsen Ragout — braune Butter

KARAMELL TARTE
eingemachte Beeren & Haselnuss

3 Gange 47,00 €
4 Gaénge 59,00 €

Kleine Weinreise

3 Glaser 4 0,11

34,00 €



SUPPEN & VORSPEISEN

SAIBLING ,,MIT MUSIK"
Leicht gerduchertes Saiblings Filet mit stf3 saurer Gurken Schalotten
Vinaigrette Marinade und Chili — Creme Fraiche 22,00 €

PATE EN CROUTE VOM HALLISCHEN SCHWEIN
Apfel Chutney und marinierten Wildkrautersalat 19,50 €

KLEINER KRAUTERSALAT MIT ALLERLEI VON DER KAROTTE
geschmort, spicy und geeist 17,50 €

KURBISSCHAUMSUPPLE
mit steirischem Kernol 10,50 €

WALDPILZ ESSENZ

mit Wurzelgemuse und kleinem Maultaschle 13,50 €
GEMUSEKUCHE

SCHLUTZKRAPFEN

auf sautiertem Spitzkraut, brauner Butter & Wildkrauter 20,50 €

SCHWABEN RISOTTO
Kartoffel Graupen Risotto
mit gebackenem Landei, sautiertem Spinat und Rostzwiebel Hollandaise 21,50 €

GESCHMELZTE ERDAFELKNODEL - VEGAN
mit Gemuse — Fullung, Bréselschmelze und Pilzjus 19,50 €

HAUPTSPEISEN

POCHIERTER BACHSAIBLING
auf Alblinsen Ragout, Petersilienwurzelgemise und WeiBweinschaum 28,50 €

ALB GOCKEL <AU VIN>
Geschmorte Keule vom Albgockel in Rotwein Schalottenjus, glasiertes Gemuse
und cremige Polenta 27,50 €

DAS BESTE VOM OSTALB LAMM
Rosa gebraten, geschmort und gefulltes Hefeknépfle, mit Thymian Glace,
und Speck — Bohnengemuse 32,50 €



SUPPEN & VORSPEISEN

MAULTASCHENSUPPE
Hausgemachte Maultaschen in der Tafelspitzbriihe mit Zwiebelschmelze 9,00 €

SCHWABISCHE FESTTAGSSUPPE
Maultasche, GrieBkloBe, BratkloBle, Fladle und Wurzelgemdse

in der Tafelspitzbrthe 10,50 €
BEEF TATAR

vom heimischen Rind mit schwabischem Kaviar, Rostbrot & Krgutersalat 19,50 €
SALAT VOM BUFFET 7,90 €

,BEST OF SCHWABISCH"” - der Kult zum Teilen

Kleine Rostbratle, Schweinemedaillons, Maultaschle, Fleischkuchle, Spatzle,
Bubenspitzle und Gemuse - dazu RahmsoBe, PfeffersoBe & cremige Waldpilze
ab 2 Personen - pro Person 27,90 €

HAUPTGERICHTE

WIDMANN'S ZWIEBELROSTBRATEN
vom Roastbeef in LembergersoBe, mit Bratkartoffeln & Maultaschle 31,50 €

SCHWABISCHES FESTTAGSESSEN
Medaillons vom Rind & Schwein in wurziger Pfeffersauce
mit cremigen Waldpilzen, Maultaschle, Spatzle und Bubenspitzle 28,50 €

PANIERTES SCHNITZEL
vom heimischen Freilandschwein mit Pommes Frites 19,50 €

SCHMORSTUCK VOM WEIDEOCHSE
mit in Schalottenjus, Sellerieptree, glasiertes Gemuse und Knodelsoufflé 28,50 €

GESOTTENE RINDERSCHULTER
mit Wurzelgemuse, SchnittlauchsoBe, Blattspinat und Kartoffelgemuse 26,50 €

SAURE LEMBERGER KUTTELN
mit Bratkartoffeln 14,00 €

GESCHMELZTE MAULTASCHEN
auf Kartoffelsalat mit BratensoBe und Zwiebel-Schmelze 15,00 €

Zu allen Hauptgerichten kann zusatzlich ein Salat vom Buffet bestellt werden.



Gogere Lopen - Qichlinge

Immer am Donnerstag ab 17:30 Uhr

~Zanger Schnitzhafa”

Rinder & Schweinegeschnetzeltes in PilzrahmsoBe,
dazu Spatzle und Bubenspitzle

19,50 €

Immer am Sonntaqg ab 17:30 Uhr

~Pfeffersteak fiir Zwei”

Kleine Rinderkraftbrihe mit gefulltem Fladle

Im Ganzen gebratenes Chateaubriand (350g) mit Cognac — PfefferrahmsoBe,
gemischtem Gemuse und Kartoffelkrapfen

FUr 2 Personen 79,00 €

Immer am Montaq ab 17:30 Uhr

,Rouladen Essen”

Rindsroulade in Schmorsol3e, Buttergemise, Kartoffelpiree
& Rote Beete Salat

19,50 €



Lot % LA

2024 Riesling Gutswein, feinherb

Weil3

Fellbacher Weingartner, Wirttemberg 8,50 €
2024 Riesling, trocken

Collegium Wurttemberg, Wurttemberg 8,00 €
2024 Grauburgunder, trocken

Weingut Pfaffmann, Pfalz 9,50 €
Rosé

2024 Cabernet Sauvignon Rosé

Weingut Klein, Pfalz 9,00 €
2020 Rosé Gutswein, trocken

Weingut Idler, Warttemberg 8,80 €
Rot

2024 Lemberger Gutswein, trocken
Weingut Idler, Warttemberg 9,00 €

2023 Primitivo
Collezione Il Mio IGT, Apulien - Italien 8,50 €

2023 Rot von den Parzellen
Albrecht Schwegler, Wirttemberg 9,50 €



% Zior

Spezi 0,31
Spezi 0,41
Afri Cola 0,31
Afri Cola 0,41
Bluna Orange 0,31
Bluna Orange 0,41

Sodenthaler Gourmet 0,25 |
Sodenthaler Gourmet 0,5 |
Sodenthaler Gourmet 0,75 |
Teinacher still 0,51
Tafelwasser 0,31
Safte

Apfelsaftschorle 0,31
Apfelsaftschorle 0,41

Johannisbeersaftschorle 0,4 |
weitere Saftschorlen 0,3 |
weitere Saftschorlen 0,4 |

3,90 €
4,90 €
3,90 €
4,90 €
3,90 €
4,90 €

3,90 €
530 €
7,30 €
6,30 €
3,00 €

3,70 €
4,90 €
4,90 €
3,70 €
4,90 €

Alkoholfreies Bier
von der Rothaus Brauerei

Pils 0,31 4,30¢€
Nattheimer Brauerei Schlumberger

alkoholfrei
Hefeweizen 0,51 4,50%¢

Bier von der Privat Brauerei
Schlumberger, Nattheim

Hefeweizen vom Fass 0,51 5,00 €

Export vom Fass 0,31 4,80¢
Export vom Fass 0,51 5,50¢
Kristallweizen 0,51 4,90¢
Dunkles Hefeweizen 0,51 4,90 €
Pils vom Fass 0,31 4,70€
Radler 0,51 5,20¢€
Russ 0,51 5,20€

Nattheimer Naturtrtb 0,51 4,70 €



